
 

 
 

Öffnungszeiten 
 

Dienstag bis Samstag 
10.00 Uhr bis 0.00 Uhr 

 

Küche 
11.30 Uhr bis 15.00 Uhr 
18.00 Uhr bis 22.00 Uhr 

 
Montag und Sonntag  

Ruhetag 

Zusatzstoffe 
 

1. mit Geschmacksverstärker 
2. mit Antioxidationsmittel 
3. mit Konservierungsstoffen 

oder mit Nitritpökelsalz 
4. geschwärzt 

5. mit Süßungsmitteln 
6. geschwefelt 

7. mit Farbstoffen 
8. Phosphat 
9. gewachst 

 

Allergene 
 

A  Getreideprodukte (Gluten) 
B  Krebstiere 

C  Sellerie 
D  Sesamsamen 

E  Eier      
F  Senf  

G  Weichtiere 
H  Fisch 

I  Schwefeldioxide und Sulfite 
J  Milch und Laktose 

K  Nüsse 
L  Lupine  
M  Soja 

N  Erdnuss 
 
 

Speisen und Bedienung incl. MwSt. 

„hausgezeichnet“ von Isa Fischer 



 

 

Unsere besonderen 
Empfehlungen 

 
 
 

Entenbrust rosa gebraten  
an Orangensauce, 

Gemüse und einem Kartoffelgratin 
17,20   (A, E, F, I, J, L) 

 
 

Kalbsleber 
mit Äpfeln, Zwiebeln 
und Kartoffelpüree 

16,90   (A, E, J) 
 
 

Fischerschmaus 
Geräucherter Lachs, Flußkrebse, Forelle, 

Rührei und Bratkartoffeln 
15,90   (2, 3, 6, B, E, H, J) 

 

Unsere besonderen  
Empfehlungen 

 
 

Salat mit gebratenen Pfifferlingen, 
Zwiebeln  und Kirschtomaten  

11,50   (A,J) 
 

Pfifferlinge mit Zwiebeln,  
Rührei und Bratkartoffeln   

12,50   (2,3,6,A,E,J) 
 

Bandnudeln mit Pfifferlingen, 
Zwiebeln in Sahnesauce  

12,50   (A,E, J) 
 

Hähnchenbruststreifen in Sahnesauce, 
Zwiebeln, Pfifferlingen dazu Basmatireis 

14,50   (A,J) 



 

 

Suppen 
 
 

Fruchtige  Currycreme 
5,30   (A, C, J) 

 
 

Tomatencreme 
5,30   (A, C, J) 

 
 

Zwiebelsuppe mit Käse überbacken 
5,30   (A, C, J) 

 
 

Bouillabaisse  
mit Knoblauchbaguette und Aioli  

10,50   (A, B, C, G, H, J) 

 

Vorspeisen 
 
 

Bruschetta 
auf geröstetem Knoblauchbrot 
mit Ziegenkäse überbacken 

6,90   (A, K, L) 
 
 

Tomate-Mozzarella 
dazu Basilikumpesto 

6,50   ( J) 
 
 

Carpaccio vom Rinderfilet 
mit gehobeltem Parmesan und Ruccola 

10,90   ( J) 



 

 
Salate 

 
wahlweise mit: 

 
Gebratenen Champignons 

gehobeltem Parmesan und Nüssen 
10,50 (A, D, K, M, N) 

 
Poulardenbruststreifen 

mit Mango Chutney und Chilisauce 
9,90 (A, D, K, M, N) 

 
 

Geflügelleber 
mit Apfelspalten und Zwiebeln 

9,90 (A, J) 
 
 

Karamellisiertem Ziegenkäse 
und Nüssen 
9,90 (A, J, K) 

 
 

dazu Balsamico-Honig-Dressing 

Pasta 
Feine Bandnudeln 

 
wahlweise mit: 

 
Basilikumpesto und frischem Gemüse 

9,90 (A, E, J) 
 

Flußkrebse in Chilibutter 
gebraten und frischem Gemüse 

11,90 (A, B, E, J, D, K, M, N) 
 

Lachsstreifen mit Ruccola und  
Kirschtomaten in Sahnesauce 

11,10  (A, E, H, J) 
 

Hähnchenbruststreifen 
Zwiebeln und Champignons in Sahnesauce 

10,90 (A, E, J) 



 

 

Fisch 
 
 

Gedünstetes Lachsfilet 
auf  Safransauce,  

Paprika-Zucchinigemüse und Basmatireis 
 17,40 (A, B, H, J) 

 
Zanderfilet in Butter gebraten 

auf  Safransauce und Belugalinsen  
dazu Tomaten-Mozzarella-Gratin 

17,40 (A, H, J) 
 
  
 

Zu unseren Fischspezialitäten 
servieren  wir  Ihnen 

einen kleinen Beilagensalat 

 

Fleisch 
 
 

Gebratenes Rumpsteak 
auf  Thymiansauce 

dazu  Gemüse und Bratkartoffeln 
20,50 (A, I, J) 

 
Schweineschnitzel in Butter gebraten  

an Gemüse und Kartoffelspalten 
17,90 (A, E, I, J) 

 
Maishähnchenpoularde 

auf Safransauce 
Kaiserschotengemüse und Tagliolini 

15,40 (A, E, J) 
 
 

Zu unseren Fleischspezialitäten 
Servieren wir Ihnen 

einen kleinen Beilagensalat 



 

Rustikales 
 

Strammer Max  9,90 (2, 3, A, E, I, J, K)  
  

Toast Hawaii  9,90 (7, 3, 2, A, J)  
  

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 
dazu  Bratkartoffeln  
10,90 (6, 3, 5, A, E, H, I, J)  

  
Bremer Knipp 

dazu Bratkartoffeln, Gewürzgurke 
und Apfelmus 
10,90 (6, 3, 5, A, I)  

  
Kaisersülze 

dazu Bratkartoffeln 
hausgemachte Remoulade 

 11,50 (3, 6, 5, A, E, I, J)  
  

Brathering mit frischen Zwiebelringen 
dazu Bratkartoffeln 

9,90 (6, 3, 5, E, H, I)   
 

Hausgemachtes Labskaus mit Spiegelei, 
Rote Beete, Gewürzgurke und  Rollmops  

10,60 (6, 3, 5, E, H, I)  
  

Leberkäse mit Spiegelei 
dazu Bratkartoffeln 

 9,90 (3, 1, 2, 7, E, I)   

 

Dessert 
 
 

Bremer Rote Grütze 
mit Vanilleeis 

5,20 (A, J) 
 
 

Hausgemachtes Parfait 
auf Fruchtsauce 

6,20 (A, E, J, K) 
 
 

Tartufo mit Zabaione 
7,50 (A, E, J, K) 

 
 

Tirami Su 
6,90 (A, E, J, K) 
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