
Vorspeisen
Knusprige Knipptasche A,M,1,3

mit Filoteig, Apfel-Gurken-Relish 
und Salat bouquet

10.90

Garlic Cream Ball A,C,G,8

Knoblauchbrot gefüllt mit
Sour Cream, Parmesan

5.00

Garnelen „Aglio e olio“ A,B,G,M

Mediterranes Gemüse, Crostini,
Aioli, Rucola, Grana Padano

14.70

Bruschetta „classico“ A,G,M

Crostini, Tomatenwürfel,
Rucola, Grana Padano

8.90

Ofen-Hirtenkäse A,G

Tomatenwürfel, Knoblauch,
Olivenöl, Baguette

9.90



Suppen

Curry-Kokosschaumsuppe A,B,G,L

mit Tomatenwürfel, Frühlingslauch
5.90

Tomatensuppe A,C,G

mit Croûtons
5.50



Salate

Salatschüssel A,C,M,N

verschiedene Blattsalate, Gurke, Tomate,
Roter Krautsalat, Croûtons, Sesam,

Balsamico-Dressing, Baguette
8.20

Toppings:

Rinderstreifen
6.90

Hähnchenbrust
4.90

Lachsfilet D

15.30

3 Black Tiger Garnelen G

7.90

5 Rote Beete Falafel H

4.50

Champignons
4,50



Vom Grill
Rinderfilet ca. 200g 

Herkunft: Deutschland
27.00

Rumpsteak ca. 250g 
Herkunft: Argentinien

24.50 

Fjord Lachsfilet D

15.30

Erweiterungen

Kleiner Beilagensalat A,C,M,N   4.50

Tomatensalat M 4.90

Knoblauch Crostini A 3.50

Champignons 4.50

Ofenkartoffeln mit Sour Cream G 4.50 

Pommes mit Mayo oder Ketchup C,M 4.50

3 Black Tiger Garnelen B 7.90

Pfannengemüse 4.50

Barolojus 2.50 

Kräuterbutter G 1.50



Hauptgänge
Metzger Currywurst A,B,C,G 

Curry-Tomatensoße, Cole Slaw,
Pommes, Mayo

12.90

Chicken Wings A,C,E.M

8 Stück
3erlei Dip Sweetchilli Soße,

Barbecue Soße, Cocktail Soße, Cole Slaw
10.50

Spaghetti „Aglio e olio“ A,G,M

Tomatenwürfel, Frühlingslauch,
Rucola, Grana Padano

12.50

Spaghetti „Polpette“ A,G,L,M 

Hackfleischbällchen, Tomatensoße,
Rucola, Grana Padano

13.50

Penne con Pollo A,B,G

Hänchenstreifen, Currysoße, Cranberries,
Gemüse, Rucola, Grana Padano

13.90 



Hauptgänge

Cheese Burger A,C,G,M,8

Rinderhacksteak 160g
Sauerteigbrot, Burgersoße, Chester, Blattsalate, 

Tomate, Gurke, Pommes
14.90

extra
Rinderhacksteak 8.00

Chester 0.70
Bacon 1.00

Rinderroulade A,G,L,1,8

Champignons, Kräuterknöpfle, Barolojus
16.90

Spare Ribs C,G,8

8 Stunden gegart, Barbeque Soße,
Ofenkartoffel mit Sour Cream, Cole Slaw

20.50



Dessert

Marillenknödel A,C,G

Karamelisierte Semmelbrösel
Vanillesoße

5.20

Warmer Apfelstreuselkuchen
Geschlagene Sahne, Puderzucker

4.70



Bier vom Fass

Spaten Münchner Hell A 
0,5l 5.50

Franziskaner Weissbier A 

0,5l 5.50

Haake Beck Pils A 

0,2l 2.80 0,4l 5.00

Haake Beck Kräusen
0,4l 5.50

Weserwasser A

0.2l 2.80 0,5l 5.00

Goaß A

Dunkles Weißbier, Cola, Kirschlikör
0,5l 6.50

Russ A

Weißbier mit Zitronenlimo
 0,5l 5.50



Flaschenbiere

Franziskaner Weissbier A

Alkoholfrei
0,5l 5.50

Becks A

Pils, Lemon, Gold, Alkoholfrei
0,33l 3.50

Altbierbowle A 

0,4l 6.00

Berliner Kult A

Berliner Weisse, Grün
oder Rot (Selbstgemischt)

0,5l 4.50

Diebels G

0,33l 3.50



Softdrinks
 

Coca-Cola 2,3,9     0,33l 3.50

Fanta 1,2     0,33l 3.50

Sprite 1     0,33l 3.50

Coca-Cola Zero 1,3,9,13,14   0,33l 3.50

Paulaner Spezi   0,50l 4.90

Fürst Bismarck Mineralwasser 0,25l 2.80

medium/still    0,75l 6.50

Schweppes    0,20l 3.00

wahlweise Tonic, Bitter Lemon,

Ginger Ale, Russian Wild Berry

Red Bull 2,9,12    0,25l 4.50

Effect     0,25l 4.50

Vita Malz     0,33l 3.00

Eistee 2     0,40l 4.50

Pfirsich oder Zitrone



Fruchtschorlen
0,4l 4.00

Apfelschorle Naturtrüb

Orangen-Ananas-Schorle 

Mango-Schorle 

Kirsch-Apfel-Schorle

Lemon Squash Schorle

Lemon Squash Orangenschorle

Multivitamin-Schorle

Maracujaschorle

Cranberryschorle 

Rhababarschorle 

Limonenschorle

Limette, Lime, Wasser

Tomaten-Limetten-Schorle

Alle unsere Schorlen gibt es

auch als Saft oder Nektar.

0,2l 3.20 0,4l 5.50



Hot Beverage 

Kaffee Crema Becher       3.90
aus Espressobohne

Cafe Americano Becher  3.50
aufgegossener Kaffee

Milchkaffee    4.00
Café au lait         
Kaffee mit heißer Milch
ohne Schaum

Espresso    2.60

Doppelter Espresso  3.30

Espresso Macchiato G  3.00
Espresso mit Milchschaum

Kaputtchino    3.60
Espresso mit Sahne

Cappuccino    3.60
Espresso mit heißer Milch
und Schaum

Latte Macchiato          4.00
Espresso mit viel warmer Milch
und Milchschaum

Karamell-Zimt Latte G  5.50
Latte mit Zimt Flavour
und Karamelsauce

Schoko-Minz Latte G  5.50
Latte mit Minz Flavour und Schoko-
sauce

White-Vanille Latte G  5.50
Latte mit Vanille Flavour
und weißer Schokosauce

Nuß-Karamell Latte  5.50
Latte mit Karamell Flavour 
und Nußsauce

Chai Latte Spicy    4.00

Carajillo    6.00
Espresso mit Osborne
im Glasschwenker
und ein Rohrzuckerstick

Lumumba      6.00
Heiße Schokolade mit Rum
oder Weinbrand

White Hot Oakheart    6.00
Weiße Schokolade mit
Oakheart und Sahne

Heiße Schokolade     3.50
mit Sahne

Rezeptur vom Chef!

Original aus Frankreich



LemonadeHomemade

Elderfl ower Lime
Holunderblütensirup, Limette,
frische Minze, Mineralwasser 

Mango Lime
Mangopüree,frische Minze,

Zitrone, Blütensirup, Limette,
Mineralwasser

Strawberry Lime
Erdbeerpüree, frische Minze, 

Limette, Mineralwasser Sex on the Beach Limo
Orangensaft, Cranberrysaft,
Pfirsichnektar, Mineralwasser

Mai Tai Limo
aus Orangen, Limette, 

Zitronensaft,
Mineralwasser

Mojito Limo
Limettemsaft, Lime
und Mineralwasser

Planters Punch Limo
Orange, Ananas, Zitrone, 
Karotte, Granatapfel, 
Mineralwasser

Ginger Lime
Gurke, Gurkensirup,

Spicy Ginger,
Mineralwasser 

Ingwer Lime
Limette, Orange,
Ingwersirup, Minze,
Mineralwasser

Watermelon Lime
Wassermelonensirup, 
Cranberrynektar, 
Mineralwasser

Neu!

Alkoholfrei 0,4l 5.00



Tea Time

Darjeeling Imp   Earl grey Premium Blatt

Sonne Asiens Grüntee  Rooibos Vanille

Pfefferminze   Kräutergarten

Sommerbärenfrüchte  Ingwer Passionsfrucht

Tea Spa Harmonia   Tea Spa Ayurviva 

Frischer Minztee
4.00

Wir servieren unseren Tee mit einem Waffelgebäck
und wahlweise Zucker, braunen Zucker oder

Grümmel Kandis.
Auf Wunsch mit Kandis Stick 0.30

Das Beste ist uns gerade gut genug!


